JATIUCA HOTEL & RESORT

A programacao da noite (@Z%%/@

24 de dezembro de 2026 | 19h30 as 00h | Maceid

Programacao de referéncia, baseada no Natal de 2024 e em edigcoes anteriores. A sequéncia e os horarios das atracoes
de 2026 estao sujeitos a confirmacao pelo hotel. O encerramento da noite as OOh ja esta confirmado.

19n30 A noite abre as portas.

Encontre sua mesa, retina a familia e entre no clima da ceia. A partir das 19h30, comega a nossa
noite de Natal.

19h30* Ele sabe o nome de cada crianca.

Na programacao de 2024, o encontro com o Papai Noel e a entrega de presentes aconteciam no
Garden, as 19h30. Para 2026, o horario e o local desse momento serao confirmados pelo hotel.

A mesa Tempo de brindar. E de ficar perto.

Ceia em buffet, open bar e misica ao vivo acompanham o encontro. Uma noite para escolher seus
sabores e aproveitar a companhia, sem pressa.

Até O0Oh A lembranca continua depois.

A noite termina as 00h de 25 de dezembro, 8 meia-noite apds a ceia do dia 24. Guarde as fotos, os
abracos e aquela vontade de viver tudo outra vez.

Antes da festa: os presentes

Traga o presente com o nome da criancga, a mesa e a referéncia da hospedagem, se houver. Em 2024, a orientacao era
entrega-lo na recepcao até as 12h de 24 de dezembro. Confirme com Eventos o prazo e o ponto de entrega de 2026
antes de se deslocar.

*Papai Noel as 19h30 no Garden é referéncia de 2024. O horario e o local de 2026 dependem de confirmacgao.
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JATIUCA HOTEL & RESORT

O menu da ceia

Vel

Cucanlads

Prévia da loja | Complementos do acervo de 2024 | Composicao de 2026 a confirmar

Menu de referéncia. Iltens e composicao final estao sujeitos a confirmacao do hotel e a disponibilidade de insumos.

Display de frios
- Terrine cremosa de salmao com crosta de castanhas e
especiarias

- Guirlanda natalina com brochete de salaminho, picles e
frutos secos

- Barquete com compota de shiitake e mini tomate seco
- Tartar de salaminho em crostine de pao
- Pernil de cordeiro com pasta de alho assado

- Display de roast beef com pimentoes e berinjela marinados
e defumados

- Tender caramelizado
- Mortadela Bologna
- Peru glaceado com molho de frutas picantes

Queijos nacionais e internacionais

- Selegao de queijos; variedades a confirmar.

Nossa padaria

- Selecao da padaria; variedades a confirmar.

Folhas

- Racula, chicoria, endivia roxa, alface americana e escarola.

Legumes frescos

- Minimilho, cenoura baby, pepino japonés, beterraba,
rabanete, ceboletes e pimenta-biquinho.

Saladas

- Salpicao de ave defumada com frutas desidratadas
- Salada de pessego com atum defumado

- Salada de melancia marinada, coalhada e molho citrico com
hortela

- Arroz carnaroli com tomate seco e brocolis

- Cubos de batata-baroa com pastrami e cenoura tostada
- Tabule sirio com roma e damasco

- Brocolis com tomate-caqui e azeitonas

- Salada vegana de abacaxi e oleaginosas

Molhos

- Azeitona roxa, defumado, aioli, azeite de ervas frescas e aji
de mani.
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Pratos principais

- Escalope de chester com reducao citrica de tangerina
- Crispy de atum com ervas e molho teriyaki

- File mignon com manteiga de tomilho demi-glace

- Bacalhau na nata com queijo holandes e palha de
batata-doce

- Chowder de camarao ao brie com péssego
- Arroz branco

- Risoto de beterraba com queijo defumado e pupunha
tostada

- Rondelle de espinafre com pate de cenoura assada

- Grao-de-bico ao creme de milho e cebola caramelada
- Batata dauphinoise com alho-poro e aspargos

- Shakshuka

Estacao infantil

- Coxinha

- Fusillia bolonhesa

- Batata smile

- Bifinho de file grelhado

Sobremesas

- Cookie de nozes com avela

- Alfajor com creme de chocolate branco
- Cheesecake com ganache de blueberry
- Pavlova com frutas vermelhas

- Cupcake natalino

- Panetone trufado

- Torta sablee diet

- Brownie com cocada

- Pudim de leite

- Rabanada

- Mini patissier
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Brindes & orientacoes (@%@(/

~wecanlodo

Para consultar antes de reservar e antes de sair de casa

O que sera servido para brindar

A selecao de referéncia reline vinhos Jatitca Merlot e Chardonnay e espumante Jatilca Brut, da Lidio Carraro, whisky 12
anos, chope Brahma e bebidas nao alcodlicas. Os rétulos e a composicao final de 2026 serao confirmados pelo hotel.

Open bar incluido. Sem taxa de rolha. Bebidas alcodlicas somente para maiores de 18 anos.

Crianca paga e ocupa lugar?

De 0 a 5 anos nao paga. De 6 a 12 anos paga tarifa reduzida. De 13 anos em diante paga tarifa de adulto. Toda crianca
ocupa um lugar a mesa, inclusive a que tem cortesia.

As mesas sao compartilhadas?

Sim. Vocé escolhe a mesa e a quantidade de lugares para o seu grupo, nao uma cadeira fisica especifica nem a mesa
inteira.

Somos 10 pessoas ou mais. Como reservamos?

A partir de 10 pessoas, fale com Eventos pelo WhatsApp. A equipe verifica a disponibilidade e a montagem das mesas
antes de preparar a proposta e o link de pagamento. A uniao fisica das mesas depende de aprovacgao interna.

Ha opcoes para restricoes alimentares e acessibilidade?

O buffet tem opcoes veganas, vegetarianas, sem gllten e diet. Para alergias especificas ou necessidades de
acessibilidade, fale com o time antes da reserva para receber a orientagao adequada.

Na entrada

Apos a confirmacao, a reserva recebe um voucher Gnico com a quantidade total de lugares. Apresente o voucher na
entrada para conferéncia e recebimento das pulseiras. Solicitacao de hospede em analise ainda nao permite entrada.

Fale com Eventos
WhatsApp e telefone: (82) 2122-2000 | eventos@hoteljatiuca.com.br
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